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Forfait apéritif
Forfait dinatoire
A la carte
Nos conditions générales
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Notre hôtel restaurant est
équipé de 4 salles de

restauration pour les groupes
de 20 à 200 personne,  créant

ainsi un cadre intime pour
des réunions familiales, des
célébrations d'entreprise ou

tout simplement des
rassemblements conviviaux.

SOMMAIRE

Accès Wifi gratuit • Business Center • Espaces de
restauration climatisés • Salons indépendants •
Ascenseur • Bar • Terrasse • Parking pour cars et
voitures gratuit à moins de 50 mètres • Hammam,
Sauna, Piscine intérieure (à 500m) • Proximité axe
A84 • Devis sur mesure • Une cuisine élaborée sur
place • Des produits sélectionnés de qualité • Une
équipe de professionnels à votre écoute
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Numéro d'habilitation touristique : 
IMO50230004

 COCKTAILS 
A LA CARTE :  

UN FESTIN POUR
VOS PAPILLES



LES
FORFAITS
APERITIFS+

LES FORFAITS BOISSONS + TOASTS 
Base une bouteille pour 5 pers.

Chaque forfait est accompagné de : 
Assortiment de jus de fruits, Eau minérale (plate et gazeuse),

Chips maison (1 bol/6 pers),

+
4 petits fours salés - notre sélection :

Eclats de jambon fumé et chutney d’oignons caramélisé sur pain d’épices doré
Navette océane à la rillette de saumon, 

Planche de tapas “Terre et mer” comprenant : 
beignet de dindonneau, accras de poisson, beignet de calamar et sauce gribiche.

10.50€

10.90€

11.10€

13.00€

13.20€

18.00€
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FORFAIT KIR VIN BLANC

FORFAIT CIDRE OU KIR NORMAND

FORFAIT KIR PETILLANT

FORFAIT CREMANT DE LOIRE

FORFAIT SOUPE DE CHAMPAGNE OU COCKTAIL EQUIVALENT

FORFAIT CHAMPAGNE

Autres  suggest ions à  la  place de notre  sélect ion 1 .60€ /  pièce

Divers assortiments de wraps :
Wraps au jambon, wraps au saumon mariné, wraps aux légumes

Autres mini briochines garnies :
Navette au blanc de volaille et jardinière de légumes, navette aux légumes espagnols 

(poivron, oignons, tomate moutarde), navette à la mou sse de thon

Autres (version tapas) :
Sucette de porc aux sésames , croustillade de veau à la tomate (feuille de brick) 

Assortiments de garnitures en feuilletés chauds :
Quiche, saumon, pruneau, oignons confits, poireaux, poitrine, jambon, fromage…. 4



Menu Dinatoire Confort - 13 pièces

Réductions salées 
Mini-navette Océane (briochine) 

à la mousse de thon
La sucette de porc aux sésames torréfiés 

Mini Wrap cuisiné (2) 

Mini cassolettes salées “entrées”
Rillettes de saumon au vinaigre balsamique 

La brochette de langoustines et carottes rôties,
nage de légumes 

La Brochette de porc, sauce marengo, 
graines de sésames

Mini cassolettes salées “plats”
 Le Filet de lieu sauce hollandaise 

et réduction de balsamique 
Le Médaillon de volaille et 
pomme de terre braisée  

Le confit de joue de porc braisé sauce airelles

Mini cassolettes sucrées 
Mini crème brûlée aux parfums à découvrir 

La Soupe de fruits gourmands de saison 
Délice aux trois saveurs 

(croustillant praliné, vanille, chocolat) 
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LES
FORFAITS
DINATOIRE

---

34.00€

Menu Dinatoire Classique - 11 pièces

Réductions salées - version tapas
Suprême de dinde en beignet, sauce gribiche 

Accras de poisson, sauce tomate pimentée 
Beignets de calamar & crevettes roses 

Mini cassolettes/verrines salées “entrées”
 Le duo de pommes de terre et lardons,

vinaigre de xérès 
Fondant de poireaux, sauce crème 

Cassolette de la mer gratinée 
à la crème d’oignons

Mini cassolettes salées “plats”
Le saumon snacké à la plancha, sauce

moutarde de Meaux 
Le médaillon de volaille et pomme de terre

braisée, velouté de poireaux

Mini cassolettes sucrées
Mini mousse au chocolat 

Mini crème brûlée aux parfums à découvrir 
Soupe de fruits exotiques

25.00€

FORFAIT BOISSON VERGER - 9.00€ FORFAIT BOISSON FRUITIER - 12.50€

Blanc de blanc & Merlot Rouge 
(base 30cl par personne)

Carafe d’eau  
Café ou infusion 

L’Escarigue  (Chardonnay) & Bordeaux Rouge supérieur 
(base 30cl par personne) 

Eau minérale plate et gazeuse 
Café ou infusion



A LA CARTE

---

1.20€ pièce
1.50€ pièce
1.90€ pièce
1.90€ pièce
2.00€ pièce
2.00€ pièce
2.20€ pièce
2.20€ pièce
2.20€ pièce
2.20€ pièce
2.30€ pièce
2.30€ pièce
2.80€ pièce
2.90€ pièce
3.10€ pièce
5.00€ pièce
5.30€ pièce
6.50€ pièce
7.90€ pièce

MINI CASSOLETTE OU VERRINE D’ENTREES

REDUCTIONS SALEES (TAPAS)

1 - La Sucette de porc aux sésames torréfiés (froide)
2 - La Soupière de soupe de poissons 
3 - Le Cocktail de gaspacho crécy en verrine 
4 - Le Velouté de moules à la crème de ciboulette - selon saison
5 - Le Fondant de poireaux, sauce crémeuse (chaude)
6 – Le Duo de pommes de terre et lardons, vinaigre de Xéres (froide)
7 - La Cassolette de la mer gratinée à la crème d’oignons  (chaude)
8 - La Cassolette de melon aux saveurs de Badiane (froide)
9 - La Rillette de saumon en terrine (froide)
10 - La Mousse de fromage aux fines herbes (froide)
11 - La Fraicheur de raie à l’artichaut, gaspacho crécy (froide)
12 - La Cassolette de terrine de poisson (froide)
13 - Le Tartare de saumon en verrine (froide)
14 - La Brochette de porc, sauce marengo, graines de sésames (chaude)
15 - La Verrine Viroise et boudin noir, aux deux pommes caramélisées de beurre salé
16 - Le Cocktail de crabe aux saveurs de langoustines en verrine (froide) 
17 - La Brochette de langoustine et carotte rôtie, nage de légumes (chaude)
18 - Le Carpaccio de Saint-Jacques, jardinière de légumes (froide)
19 - La Cassolette de foie gras au miel et sa marmelade de pruneaux (froide)

 
20 - La Tartine chaude 
21 - Le Beignet de dindonneau, sauce gribiche 
22 - Le Beignet de calamar, sauce citronnée 
23 - L’Accras de poisson, sauce pimentée 
24 – Le Manchon de poulet frit 
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1.10€ pièce
1.60€ pièce
1.60€ pièce
1.80€ pièce
2.00€ pièce



A LA CARTE

---

MINI CASSOLETTE (PLAT PRINCIPAL)

3.20€ pièce
3.80€ pièce
3.80€ pièce
4.20€ pièce
4.20€ pièce
4.20€ pièce
4.20€ pièce
6.70€ pièce

25 - L’ Huitre chaude au velouté de poireaux 
26 - Le Médaillon de volaille et pomme de terre braisée 
27 - La Brochette de jambon braisé à l’andouille et céleri 
28 - Le Confit de joue de porc braisé, sauce airelles 
29 - Le Filet de lieu sauce hollandaise et réduction de balsamique 
30 - Le Saumon snacké à la plancha, sauce moutarde de Meaux 
31 - Le Filet mignon de porc, sauce airelles (chaud) 
32 - La Poêlée de Saint-Jacques au velouté de crécy 

MINI CASSOLETTE SUCREE (DESSERT)

1.20€ pièce
1.70€ pièce
1.70€ pièce
2.10€ pièce
2.10€ pièce
2.10€ pièce
2.10€ pièce
2.10€ pièce
2.10€ pièce
2.10€ pièce
2.50€ pièce
2.50€ pièce
2.60€ pièce
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33 - La Rose des sables au chocolat au lait 
34 - Le Fromage blanc aux fruits rouges 
35 - La Mousse au chocolat 
36 - Le Tiramisu sur fond de cappuccino 
37 - La Crème brûlée aux parfums à découvrir 
38 - Le Sorbet Maison à la framboise 
39 - Les Figues caramélisées aux agrumes 
40 - La Douceur de fruits rouges 
41 - Le Délice aux 3 saveurs (croustillant praliné/vanille/chocolat) 
42 - Le Panna cotta à la vanille des Indes 
43 - La Mascarpone au sucre de canne, coulis de fruits rouges 
44 - La Soupe de fruits gourmands de saison 
45 - La Saveur Normande en verrine



CONDITIONS GENERALES
Prix nets services compris basés sur une TVA à 10% (réajustables selon les évolutions de taux)
Tarifs de prestations valables pour un minimum de 25 personnes pour les cocktails dînatoires.

Politique de réservation
La réservation sera considérée comme ferme à réception d’une confirmation écrite 

 avant la date limite d’option indiquée.

Arrhes
Le montant des arrhes demandé dans le cadre de réservation de groupes s’élève à 20% du coût de la

prestation, ils devront nous parvenir au moins 15 semaines avant l’arrivée du groupe.
Les frais bancaires éventuels restent à la charge de l’organisateur.

Facturation et modalités de paiement
Nos factures sont payables en euros sur place, ou à réception de celles-ci.

Afin d’éviter tout retard comptable et de faciliter le paiement, merci de nous indiquer
 précisément le jour de la manifestation, l’adresse de facturation, l’adresse d’envoi,

 le service concerné le cas échéant ainsi que les mentions souhaitées sur la facture. 
Nous n’acceptons plus les paiements par carte bancaire au-delà de 800.00€ paiement possible 

par espèce, chèque ou par virement.

Organisation de la prestation
Le nombre exact de personnes participant au séjour ainsi que les horaires de prestation 

devront nous être communiqués au plus tard 48 heures avant le début de la manifestation.
Tout changement éventuel au jour J entraînera une facturation supplémentaire.

Les prestations délivrées le 1er mai seront facturées 1,50 € de plus par personne.

CONDITIONS PARTICULIERES « RESTAURATION »

Séminaire cocktail 
Pour toute prestation uniquement de “Forfait apéritif”, un forfait de location de salle sera appliqué. 

Prestation debout : salle disposée avec un buffet principal + tables de déposes réparties dans la salle, 
quelques chaises à disposition.

Horaires
Les horaires de service Restauration sont les suivants :

Déjeuner : 12 H 00 – 14 H 00 
Diner : 19 H 00 – 21 H 00 

En cas de service de restauration débutant au-delà de 14H15 le midi et de 21H15 le soir,
 une majoration de 1 € par personne sera appliquée.

Annulation 
Aucun frais ne sera demandé si l’annulation survient plus de 15 jours avant la prestation.
Entre 15 et 5 jours avant la manifestation, le restaurant facturera 20% du montant total.

Si annulation à mois de 72 heures avant le début de la prestation, elle sera facturée à 100%.

Crédit Photos
Anibas-Photography

CONDITIONS
GENERALES
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Caen

Villedieu-les-Poêles

Rennes

• Accès Wifi gratuit • Business Center • Espaces
climatisés • Salons indépendants • Ascenseur • Bar •

Terrasse • Parking pour 
cars et voitures gratuit sur place • Hammam, Sauna,

Piscine intérieure (à 500m) • Proximité axe A84 •
Devis sur mesure 

3, Rue Jules Ferry, Place des Costils -
50800 Villedieu-les-Poêles
 
Tél. : 02 33 90 51 00 

accueil@le-fruitier.com 

www.le-fruitier.com

COMMENT VENIR ?

Par la route
Autoroute A84
sortie 37 & 38 

Par le train
Gare de Villedieu-les-
Poêles (Ligne
Paris/Granville)

Par avion
Aéroport de Rennes
(100 kms)
Aéroport de Caen
(90 kms)

Coordonnées GPS 
Longitude
-1.2197039
Latitude
48.8367410

https://www.facebook.com/HotelLeFruitier/?locale=fr_FR
https://www.instagram.com/lefruitier/

