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LA FONDERIE DES CLOCHES

De cuivre et d'étain, pour vous, la Fonderie des Cloches fait chanter
le métal, et vous révele ses secrets. Durée de visite : 1HOO

L'ATELIER DU CUIVRE

L'Atelier du Cuivre fondé en 1850 est une des derniéres
manufactures de dinanderie en France. Visites guidées articulees
autour de différentes démonstrations insolites enrichies par un film
de présentation avec un acces direct a son magasin.

Durée de visite : 1Hoo0.

VISITE DE LA COUR DU FOYER

Visite d'une cour-atelier type, avec visite du foyer et de l'atelier
datant du XVlle siecle, qui vous plongera dans l'univers des
poéliers et dinandiers. Visite d'autres cours-ateliers de la ville.
Durée de visite : 1H0O (sauf dimanches et fériés)

LE MUSEE DU MEUBLE NORMAND

De l'armoire a l'horloge, découvrez la qualite et la finesse des
sculptures de meubles rares et parfois insolites !
Durée de visite : 1H0O (sauf dimanches et jours féries)

LA CITE SOURDINE

Déambulez a travers la ville et découvrez son histoire et son
architecture. Durée de visite : 1H30

L'ABBAYE DE HAMBYE- 12 km

Classée Monument Historique, profitez de cette visite guidée pour
découvrir les moindres recoins de cet ensemble monastique
meédiéval. Durée de visite : 1H15

L'ANDOUILLERIE DE LA BALEINE - 15 km

L'Andouillerie de la Baleine vous propose de découvrir le processus
intégral de fabrication de l'andouille de Vire.
Durée de visite : 1H0O - fermé le samedi.

LA CIDRERIE METTE - 18 km

Découvrez l'univers de la distillation avec l'alambic a repasse.
Visite et dégustation possible tous les jours sauf dimanche
(période estivale : se renseigner).

Durée de visite : 1HOO par groupe de 20 personnes maximum.

LA MAISON DU PATRIMOINE

NOUVEAUTE 2024 : en visite libre a Villedieu-Les-Poéles.

VISITEZ,

DEGUSTEZ,
ON S'OCCUPE
DE TOUT

Découvrez l'histoire d'une ville
de secrets, ou la culture

et le savoir se sont donnés
rendez-vous.

Nous vous proposons de
visiter la “Cité du Cuivre", son
savoir-faire et son patrimoine,
de découvrir l'incroyable
architecture d'une cité de
caractere et déguster une
cuisine traditionnelle autour
des spécialités du terroir.

NOS FORMULES :

VISITE
+ REPAS
+ BOISSONS

1 visite : 42.50€
-~ 2 visites : 50.50€
3 visites : 56.50€




LE MENU

Menu Normand

Le croquant de camembert parfumé au Pommeau
La terrine du terroir, pain d'épices et chutney d'oignons
confits
Le supréme de volaille, Vallée d'Auge aux deux
pommes
Le filet de merlu, parmentier de légumes de saison,
sauce créecy
La longe de porc farcie aux petits léegumes, cidre de
Normandie
Le Sourdin (biscuit Joconde, mousse légere parfumée
au cidre, pommes caramélisées)

Le souffle glacé aromatisé au Pommeau
Le feuilleté de pommes tiedes, glace vanille de Bourbon

Boissons comprises : 1/4 vin + 1 café

Nos conditions de ventes :
Sur la base de 20 personnes minimum.

Composition du menu identique pour l'ensemble du groupe . Sous
réserve d'approvisionnement, tous les contenus et tarifs de nos menus

pourront étre amenés a évoluer en cours d'année .

PRODUIT CLEF
EN MAIN

Avec nos formules, informez-
nous de votre heure d'arrivee
sur Villedieu-Les-Poéles,

de votre heure de départ.,
Choisissez votre nombre de
visites et les lieux souhaités,
NOUS NOUS OCCUPONS
d'organiser votre journée avec
VoS Visites ainsi que votre
déjeuner.
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MAITRE
RESTAURATEUR

L'HOTEL- RESTAURANT LE FRUITIER
possede le label Maitre Restaurateur,
ce qui vous garantit des produits
de qualité et un engagement
de plats « fait-maison ».




CONDITIONS
GENERALES

Prix nets services compris basés sur une TVA a 10% (réajustables selon les évolutions de taux)
Tarifs de prestations valables pour un minimum de 15 personnes (20 pour les cocktails dinatoires)

Politique de réservation
La réservation sera considérée comme ferme a réception d'une confirmation écrite
avant la date limite d'option indiquée.

Arrhes
Le montant des arrhes demandé dans le cadre de réservation de groupes s'éléve a 20% du cout de la
prestation, ils devront nous parvenir au moins 15 semaines avant l'arrivée du groupe.
Les frais bancaires éventuels restent a la charge de l'organisateur.

Facturation et modalités de paiement
Nos factures sont payables en euros sur place, ou a réception de celles-ci.
Afin d’'éviter tout retard comptable et de faciliter le paiement, merci de nous indiquer
préciseément le jour de la manifestation, 'adresse de facturation, l'adresse d'envoi,
le service concerne le cas échéant ainsi que les mentions souhaitées sur la facture.
Nous n'acceptons plus les paiements par carte bancaire au-dela de 800.00€ paiement possible
par espece, chéque ou par virement.

Organisation de la prestation
Le nombre exact de personnes ainsi que les horaires de prestation devront nous étre communiqués
au plus tard 10 jours avant le debut de la manifestation.
Tout changement éventuel au jour J entrainera une facturation supplémentaire.
Les prestations delivrées le 1er mai seront facturées 1,50 € de plus par personne.

CONDITIONS PARTICULIERES « RESTAURATION »

Menus
La réservation pour le service restauration s'entend avec un choix de menu unique
pour l'ensemble des participants.
Concernant l'organisation des repas, et afin de vous délivrer un service optimal,
nous vous remercions de nous indiquer le choix des menus au moins 4 semaines avant la date de prestation.
Sans nouvelles de votre part, ce dernier sera suggere d'office par notre Chef.
Toute personne présentant des allergies ou des régimes alimentaires divers doit étre signalée
avant l'arrivée du groupe afin de pouvoir anticiper la production en cuisine.
Dans le cas de spécificités alimentaires représentant plus de 10% du groupe,
un supplément sera applique.

Horaires
Les horaires de service Restauration sont les suivants :
Déjeuner:12 H00 - 14 H 00
Diner:19H 00 - 21 H 00
En cas de service de restauration déebutant au-dela de 14H15 le midi et de 21H15 le soir,
une majoration de 1 € par personne sera appliquée.

Annulation
Aucun frais ne sera demandé si l'annulation survient plus de 15 jours avant la prestation.
Entre 15 et 5 jours avant la manifestation, le restaurant facturera 20% du montant total.
Moins de 5 jours avant le Jour J, 80% du montant de la prestation sera facturée. Et 100% le jour J.
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COMMENT VENIR ?

Par la route
Autoroute A84
sortie 37 & 38

Par le train

Gare de Villedieu-les-
Poéles (Ligne
Paris/Granville)

Par avion

Aéroport de Rennes
(100 kms)

Aéroport de Caen
(90 kms)

Coordonnées GPS
Longitude
-1.2197039
Latitude
48.8367410
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Rennes

- Accés Wifi gratuit - Business Center « Espaces
climatisés « Salons indépendants + Ascenseur « Bar -
Terrasse « Parking pour
cars et voitures gratuit sur place - Hammam, Sauna,
Piscine intérieure (@ 500m) * Proximité axe A84 -
Devis sur mesure

3, Rue Jules Ferry, Place des Costils -
50800 Villedieu-les-Poéles

Tél.: 02 33 90 51 00
accueil@le-fruitier.com
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www.le-fruitier.com



https://www.facebook.com/HotelLeFruitier/?locale=fr_FR
https://www.instagram.com/lefruitier/

